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THE ALCHEMIST

WILD ALPS SPRITZ
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ALCHEMIST - MANHATTAN
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MORRIS , Alchemist’s Orange*“

APERITIF & COCKTAILS

ALCHEMIST'S ORANGE & SODA

Zutaten:
® 5cl Alchemist’s Orange
® 5S¢l - 10 cl Soda Water

® Orangenzeste & Eis

Anleitung:
Alchemist’s Orange in ein Weinglas auf Eis geben, mit Soda auffillen und mit Orangenzeste garnieren.

THE ALCHEMIST

Zutaten:

® 4 cl MORRIS Alchemist’s Orange

® 3¢l MORRIS Monaco Orange Dry Gin
® Nach Belieben Soda

® Orangenzeste

Anleitung:

Zutaten auf Eis rihren in Tumbler mit Eisblock abseihen, wenn gewiinscht ein Schuss Soda mit Orangenzeste
garnieren.

WILD ALPS SPRITZ

Zutaten:

® 4 cl Alchemist’s Orange
® 4 clWild Alps Vodka

® 6 cl Tonic Water

®  Grapefruitscheibe

Anleitung:
Alle Zutaten auf Eis im Longdrinkglas kombinieren, Grapefruitscheibe dazu.

Rezepte

ROSsO NEGRONI

Zutaten:

® 3¢l Alchemist’s Orange

® 3¢l MORRIS Monaco Orange Dry Gin
® 3 cl Bitter Aperitif (Campari)

Anleitung:
Alle Zutaten auf Eis rihren, in Tumbler mit Eiswurfeln abseihen, mit Orangenscheibe garnieren.

ALCHEMIST MANHATTAN

Zutaten:
® 5cl MAUND Whisky 2014
® 3¢l Alchemist's Orange

® 1Dash Angostura Bitter

Anleitung:
Im Ruihrglas kalt rihren, in Coupette abseihen, mit Cocktailkirsche garnieren.
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MORRIS ,Whispering Berries*

APERITIF & COCKTAILS

BERRY & TONIC

Zutaten:
® 5 cl Whispering Berries
® 10 cl Tonic Water od. Soda

® Frische Beeren & Eis
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Anleitung:
BERRY & TONIC In ein Weinglas auf Eis geben, mit Tonic auffiillen, mit Beeren garnieren.

SUMMER GARDEN Fizz

Zutaten:

® 3 cl Whispering Berries

® 3 clWild Alps Vodka
® 2 clLimettensaft
® 1,5 cl Holundersirup
® Soda zum Auffillen
Anleitung:
SUMMER GARDEN FIZZ Alles aufser Soda shaken, auf Eis ins Longdrinkglas, mit Soda auffiillen. Gurkenscheibe & Minze als Garnitur.

MORRIS WHISPERING MARTINI

KX /J/ Zutaten:

| ¢ A
A N\ ® 5cl MORRIS London Dry Gin
)[ ® 1,5 cl Whispering Berries
\5»» Anleitung:
MORRIS WHISPERING Kalt rihren, in gekiihltes Martiniglas abseihen, mit Zitronenzeste garnieren.
MARTINI Rezepte

BERRY SOUR

Zutaten:

® 4 cl Whispering Berries

® 4 cIl MAUND Panama Rum
® 2 cl Zitronensaft
® 1l Zuckersirup
® Eiweifs (optional)
BERRY SOUR Anleitung:

Alle Zutaten shaken (ggf. zuerst Dry Shake), auf Eis in Tumbler abseihen. Beerengarnitur.

MORRIS IMPERIAL

| ; 7 Zutaten:
x\ ‘ ® 3 cl MORRIS Alchemist’s Orange
T 3 cl MORRIS Whispering Berries

L]
® Champagner
L]

Orangenzeste
2, .
=2 ) Anleitung:
Alchemist’ Orange und Whispering Berries auf Eis kalt rihren in gefrostetes Jahrgangs-Champagner-Glas abseihen,
MORRIS IMPERIAL mit Champagner aufgiegen. Wenn gewiinscht mit karamelisierter Orangenzeste und/oder Beere garnieren.
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